
 

 

 

Menu à 50,00 € hors boissons 
(ou à 70,00 € avec apéritif maison, 2 verres de vin en accord 

et 1 boisson chaude)  
 

Foie gras de canard français mi-cuit, pain d'épices maison toasté,  
confit d'oignons et compotée de poires 

(1 – 3 - 5 – 7) 
 

ou 
Ravioles maison farcies à la Burrata luxembourgeoise, au fromage frais et au basilic,   

crème de parmesan et chips de champignons frais  
(1 – 2 – 3 – 4 – 5 –7) 

 

                            
 

Trou Luxembourgeois, sorbet à la mirabelle arrosé d’eau de vie de mirabelle 
(3 – 5 – 7 – 8 - 12) 

 
 

                            
 

Filets de rouget barbet de petit bateau grillés à la flamme, artichauts poivrades rôtis,  
risotto crémeux et sauce à la moutarde et au basilic 

(1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 -10 - 12 - 14) 
 

ou 
Souris d'agneau confite au vin rouge, mousseline de chou-fleur, légumes glacés et jus corsé  

(1 – 3 – 5 – 7 - 12) 
 

                            
 

Assiette de fromages affinés : Tomme de brebis Luxembourgeoise, Comté AOP 30 mois, 
Bleu de Gex et Brie de Normandie   -   Supplément de 9.00 € 

(1 – 3 – 5 – 7 - 8) 
 

                            
 

Fondant au chocolat au lait, cœur coulant au praliné, crème glacée noisette maison, 
caramel au beurre salé et amandes torréfiées  

(1 – 3 – 5 – 7 - 8) 
 

ou 
Poire pochée au Gewurztraminer luxembourgeois, crumble aux épices d'hiver et crème glacée au 

yaourt  
(1 – 3 – 5 – 7 - 12) 

 
 
 
 

 
Prix nets en Euros toutes taxes comprises 


