
Foie gras   (1 - 3 - 5 - 7 - 8 - 12) 19.00  

Foie gras de canard français mi-cuit, pain d'épices maison toasté, confit d'oignons

et compôtée de poires

Saumon frais  (1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 7 - 12 - 14) 14.00  

Cannelloni de filet de saumon mariné aux herbes fraiches et au citron vert, 

mousse à l'avocat et pickles d'oignons rouges

Burrata  (1 - 3 - 5 - 7) 15.00  

Ravioles maison farcies à la Burrata luxembourgeoise, au fromage frais et au basilic,  

crème de parmesan et chips de champignons frais

Servi en plat principal avec salade verte : supplément de 4.00 €

Planche de charcuteries de pays et de fromages du marché, à partager pour l'apéritif 15.00  

Pour 2 personnes

Rouget   (1 - 2 - 3 - 4 - 5 - 6 - 7 - 10 - 12 - 14) 26.00  

Filets de rouget barbet de petit bateau grillés à la flamme, artichauts poivrades rôtis, 

risotto crémeux et sauce à la moutarde et au basilic

Bœuf Luxembourgeois maturé    (1 - 3 - 5 - 6 - 7) 34.00  

Entrecôte maturée de 250g fumée au thym, accompagnée de frites fraîches

Sauce au choix : béarnaise, champignons frais ou poivre vert

Canard  (1 - 3 - 5 - 7) 26.00  

Magret de canard IGP Sud-Ouest cuit à basse température, purée de patates douces,

figues rôties et coulis de fruits rouges

Agneau   (1 - 3- 5 - 7 - 12 ) 25.00  

Souris d'agneau confite au vin rouge, mousseline de chou-fleur, légumes glacés

et jus corsé

Les entrées

La planche à partager

Les Plats

Prix nets en euros, toutes taxes comprises



Volaille luxembourgeoise   (1 - 5 - 6 - 7) 22.00  

En cordon bleu au jambon braisé et au Gouda Luxembourgeois,

crème onctueuse aux champignons frais, frites fraiches et salade de mesclun

Bœuf Black Angus   (1 - 3 - 5 - 7 - 10 - 11) 26.00  

Burger de 200g, lard grillé, mozzarella panée, tartare de tomates,

compotée d'oignons rouges, mayonnaise fumée, salade de mesclun et frites fraiches

Champignons des bois (1 - 3 - 5 - 7 - 12) 26.00  

Façon bouchée à la Reine avec émincé de poulet au pot, chips de champignons

et frites fraiches

Cabillaud   (1 - 2 - 4 - 5 - 6 - 14) 25.00  

Dos de cabillaud croustillant comme un Fish and chips, sauce gribiche maison

et frites fraiches

"Let'z Eeër" (1 - 3 - 5 - 6 - 7) 18.00  

Œufs fermiers luxembourgeois en omelette gratinée au comté AOP 30 mois,

jambon cru de Pays, champignons frais, tartare de tomates confites, salade de mesclun

Assiette de fromages affinés    (1 - 3 - 5 - 7 - 8) 11.00  

Tomme de brebis Luxembourgeoise, Comté AOP 30 mois, Bleu de Gex et Brie de Normandie

Le Fromage

Les incontournables du moment

Prix nets en euros, toutes taxes comprises



Chocolat   (1 - 3 - 5 - 7 - 8) 11.00  

Fondant au chocolat au lait, cœur coulant au praliné, crème glacée noisette maison,

caramel au beurre salé et amandes torréfiées

Poire  (1 - 3 - 5 - 7 - 12) 11.00  

Poire pochée au Gewurztraminer luxembourgeois, crumble aux épices d'hiver et

crème glacée au yaourt

Profiteroles  (1 - 3 - 5 - 7) 11.00  

Choux maison, praliné aux noisettes, crème glacée à la vanille de Madagascar

chocolat chaud Valrhona, crème fouettée

Fruits 8.00  

Salade de fruits frais de saison, sirop aux épices 

Glaces et sorbets maisons (La boule)   (3 - 5 - 7 - 8 - 12) 3.00  

Glaces :  vanille, chocolat, café, noisette, yaourt

Sorbets :  citron, pomme-basilic, fraise, poire Williams, framboise

Le café ou thé très gourmand   (1 - 3 - 5 - 7 - 8) 13.00  

Les Desserts

Prix nets en euros, toutes taxes comprises



Les allergènes

1 - céréales contenant du gluten

2 - crustacés

3 - œufs 

14 - mollusques

13 - lupin

12 - anhydride sulfureux et sulfites

11 - graines de sésame

10 - moutarde

9 - céleri

8 - fruits à coques

7 - lait

6 - soja (sauf huile)

5 - arachides

4 - poissons (sauf gélatine)

Prix nets en euros, toutes taxes comprises


